
 

 

 

 

 

Jahrgang:   2022  

Rebsorte:   100 % Huxelrebe 

Lage:    Framersheimer Zechberg  

Qualität:   Auslese  

Geschmack:   Mild  

 

Analyse:  

Alkohol:   9,5 % vol.  

Extrakt:   95,4 g/l 

Restzucker:   71,2 g/l  

Gesamtsäure: 6,1 g/l  

 

 

Geschmacksbeschreibung:  

Die Rebsorte Huxelrebe hat im Weingut Dr. Hinkel lange Tradition und dies zurecht. Die 
2015er Huxelrebe Auslese wurde zu den besten 50 Deutschen Weinen in 
Großbritannien gekürt, und die 2015er Huxelrebe Trockenbeerenauslese war der 
zweitbeste Wein des Jahres 2018 in der Zeitschrift Vinum. Wir sind schon gespannt 
welchen Weg die Huxelrebe aus 2022 gehen wird. Soviel sei gesagt: Der Wein hat ein 
spannendes Aromenspiel aus Mango, Pfirsich, Honig und Karamell. Dazu kommen 
zarte Muskataromen und eine frische Säure, die an Maracuja erinnert. Probieren Sie 
diesen Wein zu exotischen Desserts, oder wagen Sie etwas Neues und kombinieren 
den Wein zu Hähnchenbrust mit Mango-Chutney.     
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